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คํานํา 
 

 เย็นตาโฟ เป็นชื�อเรียกของกวยเตี๋ยวลูกชิ้นปลา แตทวามีเปน

เอกลักษณท่ีเหมือนกันในการทํา คือ ตองใสซอสเย็นตาโฟ ท่ีมีสีแดงจาก
เตาหูยี้ ซอสมะเขือเทศ หรือซอสพริก พริกปน ลงไปในน้ํากวยเตี๋ยว ซึ่ง
จะทําใหน้ํากวยเตี๋ยวมีสีแดง โดยวตัถุดิบที�จะใช้เป็นเครื�องปรระกอบมี

หลัก ๆ ได้แก่ เตาหูแคะ เตาหูทอด ปลาหมึกกรอบ ปาทองโกชิ้นเล็ก 

เลือดหมูกอน และผักนิยมใช ผักบุง อาจจะใส เกี๊ยวทอดกรอบ ปลาชิ้น 
ลกูชิ้นปลา  

ท้ังนี้ หากทานผูอานตองการท่ีจะปรับปรุงสูตรใหเปนเอกลักษณ

ของตนเองก็สามารถนําสูตรท่ีมีในหนังสือเลมนี้ไปประยุกตใชไดโดยไมมี

การหวงสูตรแตประการใด 

ภายในหนังสือเรื่อง เย็นตาโฟ เลมนี้ ไดมีวิธีการและอธิบาย

รายละเอียดในการปรุงน้ําซุปในแตละชนิดเอาไวอยางละเอียดจาก

ประสบการณอาชีพดั้งเดิมของครอบครัวผูเขียนเอง รวมถึงของแถมทาย

เลมท่ีไดบอกเลาถึง การเจียวกระเทียม สูตรการทําเนื้อตุน และสูตรใน

การทําพริกดอง เอาไวอยางครอบคลุมและครบครัน เรียกไดวา..คุมคา

มาก ๆ ในการท่ีทานไดมีหนังสือเลมนี้อยูในมือ 

พิมมาดา 
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